
A la carte 

Les entrées : 

Œuf léger crème de poivron confit, chorizo        22€ 

Saumon confit par nos soins crème légère citronnée      24€  

Crème de butternut aux Saint Jacques poêlées       26€ 

Foie gras poêlé, pomme poire caramélisées au miel       26€  

Terrine de foie gras maison aux raisins confits        26€ 

 

Les plats       

Filet de Daurade, risoni crémeux sauce vierge         29€  

Pavé de cabillaud pané au lard séché et croustillant  

de patate douce                  29€  

Demi homard au beurre blanc et son                                  36€ 

écrasé de pommes de terre  

Suprême de volaille et son gratin             28€ 

Pigeon rôti aux girolles                                                         32€ 

Pavé de bœuf et ses grosses frites maison                   35€ 

Carré d’agneau en croûte d’herbes, petits légumes            34€  

 

Les fromages et douceurs 

Chariot de fromages affinés       15€ 

Tarte fine aux pommes crème glacée zézette de Sète  12€ 

Tatin de poire crème glacée chocolat au lait marbré  14€ 

Soufflé Grand Marnier et sa boule vanille     15€ 

Moelleux coulant chocolat crème glacée confiture de lait   15€  

Coupe glacée rhum raisin, plombière, fougasse   12€ 

    



Menu Petit Pont         Menu du Lavoir  

 

             39€ hors boissons                    49€ hors boissons 

 

    Œuf léger crème poivron    Terrine de foie gras maison  

     chorizo sorbet tomate      Ou 

  Ou          Crème de butternut aux Saint 

Saumon confit par nos soins,    Jacques poêlées  

   crème légère citronnée       *** 

  ***       Pavé de cabillaud pané au lard et 

   Filet de Daurade risoni      son croustillant de patate douce 

    crémeux sauce vierge      Ou 

  Ou        Filet bœuf et ses frites maison,  

     Suprême de volaille     jus de viande réduit 

         et son gratin       Ou 

  ***               Carré d’agneau en croute d’herbes 

   Tarte fine aux pommes,      *** 

glacée Zézette de Sète affinée                Assiette de fromages      

  Ou        *** 

     Tatin de poire, crème                    Moelleux coulant chocolat, 

glacée chocolat au lait marbré                 crème glacée confiture de lait 

          Ou 

        Soufflé Grand Marnier et  

        sa boule de glace vanille 

     

 Suppléments :   Rossini   12€ 

         Frites    4€   

        

 



Menu du Canal du Midi 

 

79€ hors boissons 

 

Foie gras poêlé, pomme poire caramélisées au miel 

*** 

Crème de Saint Butternut aux Saint Jacques snackées 

Ou 

Demi homard au beurre blanc 

*** 

Filet de bœuf et ses frites maison jus de viande réduit 

Ou 

Demi pigeon rôti sur le coffre aux girolles 

 

*** 

Assiette de fromage affinés 

*** 

Choix de dessert à la carte 

 

********************************************************************************************* 

 

Verre de vin classique 5€    Verre de vin supérieur 8€ 

 

Forfait accord mets et vins classique    20€/pers 

Forfait accord mets et vins supérieur    40€/pers 

 

 


